
LA ROTISSERIE 

Pièce entière 
          L’AGNEAU FERMIER DU QUERCY 

Le Gigot à la broche 5 pers. (45 min)                

et ses haricots tarbais au jus 5 pers. (40 min) 

Quasi d’agneau 2 pers. (20 min)               

Carré d’agneau 2 pers. (25 min)          

Epaule d’agneau désossée 3 pers. (30 min)              

Selle d’Agneau rôtie 5 pers. (35 min)   

 
           LE POULET 

  Poulet de ferme « Gasconne » 4 pers. (45 min)                

  ½ poulet de ferme rôti 2 pers. (30 min)   

 
           LE CANARD 

  Demi canard gras rôti 3 pers.            

  Canard gras rôti 6 pers. (45 min)         

     

           LE PORC NOIR DE BIGORRE 

Le Carré de côtes rôti maxi 9 pers.(40 min) sur commande    

« Espiloun » rôti à la broche (15-20 pers.) sur commande  

 

 

 
      

 
 
 
 

FORMULE J’GO  
Pour vous les meilleures pièces préparées par notre boucher       

Lou Pastifret de noir de Bigorre et sa salade mélangée 

La pièce d’Agneau fermier du Quercy du moment et ses haricots Tarbais 
Ou ses frites à l’ancienne ou ses légumes de saison 

Dessert de saison 

 

FORMULE PITCH’OU  
 (-12 ans) 

                                      Gigot à la broche   
Ou  

Aiguillettes de magret de canard, 
Frites à l’ancienne 

Glace Biboule et limonade 
 

                                                                       Tous nos prix sont nets. 


